VON LUKAS
NAGL

FRUHLINGSKRAUTERSCHAUM
FUR DEN KISAG WHIPPER 0.5 L

ZUTATEN ZUBEREITUNG
150 ml Vollrahm Kartoffelnin Salzwasser weichkochen, schalen und mit
40g Butter dem Kartoffelstampfer zerdrlcken.

100 ml GemuUsefond
250g Kartoffeln (mehligkochend)
25 g frische Krauter, gemischt
(z.B. Petersilie, Dill, Kresse, Durch denKisag Trichter & Sieb direktin den 0.5 L Kisag
Whipper fullen, 1 Kisag Kapsel einfihren und 8-10 mal
kraftig schutteln.

Rahm erhitzen und mit dem Kartoffelptree und dem
Gemusefond vermischen. Butter und Krauter zugeben.

Basilikum)

Weitere Rezepte unter kisag.ch


https://kisag.ch/rezepte
https://kisag.ch/sahneblaeser-rezepte
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