CUISINE
KISAG

SIROP DE QUETSCHES
POUR LE KISAG WHIPPER 0.5 L

INGREDIENTS PREPARATION
190g desucre Porter le sucre et I'eau a ébullition et laisser ensuite refroidir
190 ml d'eau completement.
120g de quetsches Verser 'eau sucrée et les quetsches coupées grossiérement

dans un siphon Kisagde 0.5 L. Installer le set Rapid Infusion.

Insérer une capsule Kisag et laisser infuser au moins 3 heures.
Evacuer ensuite rapidement la pression et passer au chinois.

Grace al'infusion sous pression et a froid, le sirop prend un
goUtintense et équilibreé.

Plus de recettes sur kisag.ch


https://kisag.ch/fr/rezepte
https://kisag.ch/sahneblaeser-rezepte
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